SMERNICE - BEZPECNY PROVOZ KUCHYNE

JFM POINT s.r.o0. - Penzion 14

1. UCEL SMERNICE

Tato smérnice stanovuje pravidla bezpecné prace v kuchyni Penzionu 14. Kuchyn je
prostor se zvySenym rizikem popaéleni, opareni, Grazd nozi, uklouznuti a poZaru.
Cilem je minimalizovat rizika a zajistit bezpecnost zaméstnancd.

2. OBECNA PRAVIDLA

* pouzivat pracovni odév, zastéru a protiskluzovou obuv,
* nepracovat pod vlivem alkoholu nebo omamnych latek,
» dbat zvySené opatrnosti pfi manipulaci s horkymi povrchy a oleji,

* hlasit vSechny zdvady zarizeni provoznimu.

3. MANIPULACE S NOZI

* pouzivat pouze ostré a neposkozené noze,
* krajet na stabilni podlozce,
* noze prenaset ostfim smérem dold,

» skladovat noze oddélené, ne v nadobi.

4. PRACE S KONVEKTOMATEM

* pouzivat chnapky pfi manipulaci s gastronadobami,
« otevirat dvere pomalu - opatrnost kvili Uniku horké pary,

» gastronddoby nevysouvat prudce, aby nedoslo k opareni.

5. PRACE S FRITEZOU (HORKY OLE])

* olej mUze dosahovat teploty pres 170 °C - riziko tézkych popalenin,
* nespoustét vodu nebo mokré potraviny do oleje,
* pfi rozliti oleje okamzité informovat provozni - zdkaz pouZziti vody,

* Cistit fritézu az po vypnuti zafizeni a vychladnuti oleje.

6. PRACE S TROUBOU A SPORAKEM

* pouzivat chnapky a neplnit nadoby az po okraj,



 kontrolovat plameny u plynového sporaku,

* pfi zapachu plynu okamzité vypnout zafizeni a vétrat.

7. PRACE S HORKOU PAROU

« otevirat vika hrncl smérem od téla,

» davat pozor pri cezeni a manipulaci s horkou vodou.

8. PODLAHY A UKLOUZNUTI

» udrzovat suché a Cisté podlahy,
e ihned utfit rozlitou tekutinu,

* pouzivat protiskluzovou obuv.

9. ODPADY A BEZPECNOST POTRAVIN

* pravidelné vynasSet odpad a tridit sklo, plast a papir,

* skladovat potraviny oddélené od chemickych latek.
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